Directia de Asistentd Sociala Bragov cu sediul in Brasov, str. Panselelor nr. 23 vi invita si
depuneti oferta dumneavoastré de pret pentru achizitia de servicii de catering pentru beneficiarii
Centrului de ingrijire de zi pentru copiii aflati in situatii de risc "Astra”, conform cerintelor
prevdzute in caietul de sarcini inregistrat cu nr. 34206/18.04.2019 pana in data de 23.04.2019 ora
12.

Criteriul de atribuire a achizitiei este cel mai bun raport calitate-pret.Va fi declarata
castigitoare oferta care intruneste punctajul cel mai mare, rezultat in urma aplicarii algoritmului
de calcul. Pretul ofertei se va exprima obligatoriu cu doar doud zecimale. Pretul se actualizeaza
numai in situatia in care se va modifica prin HCL nivelul alocatiei zilnice de hrana pentru
consumurile colective din institutiile publice de asistenta social.

Achizitia se va finaliza prin incheierea unui contract de achizitie publicd ce se va derula
péana la sfarsitul anului 2019. Autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a suplimenta serviciile,
in limita existen{ei resurselor financiare pentru perioada 01.01.2020- 30.04.2020.

Plata se va face in termen de 30 zile de la primirea facturii, in cont deschis la Trezorerie.

Oferta poate fi transmisd prin email: achizitii@dasbv.ro sau poate fi depusa la sediul
Directiei de Asistentd Sociald Brasov din Str.Panselelor nr. 23, Registraturd, cu mentiunea in
atentia Biroului Achizitii Publice, Aprovizionare”.

Pentru informatii suplimentare ne puteti contacta la tel. 0746-217984.




ROMANIA
CONSILIUL LOCAL AL MUNICIPIULUI BRASOV
DIRECTIA DE ASISTENTA SOCIALA BRASOV
Str.Panselelor, nr. 23, Brasov, cod postal 500419
Tel +40-0368-469995, +40-368-465415,Fax: 0368-464083
www.dasbv.ro, dasbv(@dasbv.ro
Operator de date cu caracter personal nr.10326

Birou Achizitii Publice, Aprovizionare Ind. dos.: 3B
Nr. inregistrare:34206/18.04.2019

CAIET DE SARCINI
privind procedura simplificati proprie de atribuire a contractului
de servicii de catering

1.OBIECTUL ACHIZITIEI

Achizitia va avea loc pentru selectarea in conditii de concurentd a unui contractant/contractanti,
persoana juridicd, ce presteaza servicii de catering (cod CPV: 55521000-8 — Anexa nr.2) pentru
beneficiarii serviciilor oferite de catre Centrul de ingrijire de zi pentru copiii aflati in situatii de risc
“Astra”.
2.SCOPUL ACHIZITIEI

Respectarea HCL nr.20/2017 privind aprobarea alocatiei zilnice de hrana pentru beneficiarii

Centrului de ingrijire de zi pentru copiii aflati in situatii de risc ”Astra”, care prevede acordarea
unei mese de pranz in valoare de 7 lei cu TVA/zi.
3. IGIENA PRODUCTIEI SI PRELUCRARII ALIMENTELOR

Unitatile vor avea asigurata si vor folosi permanent, in activitatea lor si pentru intretinerea
utilajelor, instalatiilor si anexelor, grupurilor social-sanitare etc., apa potabila curent rece si caldi,
in cantitate suficientd si corespunzatoare din punct de vedere calitativ conditiilor inscrise in actele
normative in vigoare.

Unitatile vor fi dotate cu instalafii pentru colectarea si indepartarea igienica a reziduurilor
lichide, corespunzatoare normativelor legale in vigoare si intretinute permanent in buni stare de
functionare.

Colectarea reziduurilor solide, cit si a resturilor alimentare lichide se va face in recipiente
etanse cu capac, confectionate din material rezistent si usor de spilat si de dezinfectat. Acestea vor
fi depozitate in spatii (incéperi, boxe sau platforme acoperite) special destinate si amenajate in acest
scop, prevdzute cu mijloace pentru prevenirea accesului mustelor si al rozatoarelor, cu paviment
spalare.

Recipientele de colectare si spatiile de depozitare vor fi mentinute in permanenta stare de
curafenie, fiind o obligatie principala a furnizorului.

Evacuarea reziduurilor solide se va face inainte ca acesta sa depaseasci capacitatea de
depozitare sau sa intre in descompunere. Conditiile de ventilatie, incalzit, iluminat, zgomot si
vibratii din unitétile de alimentatie se vor incadra in normele de igiena muncii si igiena mediului.

Procesul de productie va fi stabilit incat si asigure desfasurarea fluxului tehnologic intr-un
sens $1 sd evite Incrucisdrile intre fazele insalubre si salubre. Se va asigura un raport corespunzitor
intre spatiile de depozitare i de prelucrare culinara si capacitatea salilor si spatiilor pentru consum.

Se vor asigura incaperi de productie si anexe pentru curitarea, spalarea si pregitirea
materiilor prime, pentru intretinerea igienica a ustensilelor, a ambalajelor, pastrarea materialelor de
curdfenie.

Utilajele si mobilierul vor fi intretinute in permanenta stare de functionare si vor fi
amplasate astfel incat sa fie usor accesibile operatiunilor de intrefinere igienica si vor fi
confectionate din materiale rezistente la lovituri si coroziune, neferoase, usor de curatat, care s nu




afecteze proprietatile nutritive, fizio-chimice si organoleptice si si nu favorizeze contaminarea
microbiand a alimentelor cu care vin in contact.

Pentru pastrarea materiilor prime, semifabricatelor si produselor finite usor alterabile,
unitdtile vor fi dotate cu spatii frigorifice, compartimentele (separate produsele crude de cele care
au suferit prepararea termica, cele care emand mirosuri specifice de cele care imprumuta mirosuri),
cu volum stabilit in functie de natura, durata de péstrare si cantitatea produselor destinate a fi
depozitate si prevazute cu posibilitdfi de control si inregistrare a temperaturii.

Functionarea instalatiilor frigorifice va fi asiguratd in permanentd, iar temperatura realizati
In interior va fi inregistratd pe diagrama spatiului frigorific la fiecare 8 ore sau dupa caz, la 12 ore.

Spatiile destinate depozitarii alimentelor vor fi pastrate permanent in stare de curifenie, iar
periodic si ori de cédte ori este necesar se elibereazd, vor fi curidfate, reparate, dezinfectate si
deratizate.

Se va efectua prin analiza de laborator sau prin alte procedee, controlul respectirii normelor
de igiena privind materiile prime, auxiliare, semifabricate §i produsele finite (la toate proprietatile
inscrise in actele normative).

Unitatile vor fi dotate si aprovizionate dupa necesitate si in cantitate suficients cu utilaje,
ustensile si materiale specifice pentru intretinerea igienica corespunzitoare (spilare si dezinfectie).
Substaniele dezinfectante si concentratiile in care se vor folosi trebuie si fie numai cele avizate de
Ministerul Sanatatii.

Incinta si incéperile vor fi astfel amenajate si dotate incat si nu permita accesul insectelor si
al rozitoarelor.

Pentru péstrarea echipamentului sanitar de protectie a alimentelor si a imbricamintei
individuale a personalului, se vor asigura inciperi dotate cu dulapuri (vestiare).

Mijloacele de transport si/sau containerele folosite la transportul alimentelor trebuie avizate
de Ministerul S#natatii, mentinute curate si in bune conditii pentru a proteja alimentele de
contaminare si trebuie, unde este necesar, sa fie create si construite pentru a permite o curifenie
adecvata si/sau dezinfectie.

Mijloacele auto pentru transportul alimentelor vor fi spilate si dezinfectate in mod
corespunzdtor dupa fiecare transport.

Recipientele si/sau containerele desemnate trebuie folosite la transportul alimentelor, acolo
unde existd riscul contaminarii alimentelor. Alimentele voluminoase sub forma lichida, granulata
sau pudrd trebuie transportate in recipiente §i/sau containere, tancuri rezervate transportului
alimentar. Aceste containere trebuie marcate in clar si la loc vizibil si care si nu se poati sterge intr-
una sau mai multe limbi comunitare care sd prezinte faptul cd ele sunt utilizate la transportul
alimentelor sau sa fie marcate ., doar pentru alimente”,

Periodic, se vor efectua lucrari de igienizare si de revizuire a instalatiilor si utilajelor.

Se vor mentine permanent in stare bund de functionare toate instalatiile frigorifice,
instalatiile tehnico-sanitare, de apa potabild, de api caldd, de canalizare a reziduurilor lichide, de
ventilatie si de iluminat.

Se va avea in vedere realizarea de fluxuri tehnologice care si evite incrucisirile materiei
prime cu produsele finite alimentare, incrucigarile produselor confiscate cu produsc salubre, precum
si Incrucisarea ambalajelor curate cu cele murdare.

Prepararea alimentelor

Spatiile necesare pentru circuitele functionale sunt sala de mese, spatiile de preparare a
mancarurilor, spatiile de pastrare a alimentelor, anexele social-sanitare.

Curatarea si spélarea legumelor si zarzavaturilor se va executa inainte de inceperea altor
procese de preparare propriu-zisd; imediat dupd aceastd operatiune vor fi obligatorii spilarea si
dezinfectarea ustensilelor, a utilajelor, a meselor de lucru, curdtarea pardoselii si evacuarea
resturilor rezultate.

Spélarea veselei pentru servire si a vaselor de bucitarie se va face separat, intr-un loc anume
stabilit. Vesela pentru masa curatd va fi pastratd in rafturi prevazute cu perdele din panza sau tifon,
iar vesela de bucatarie pe rastele sau pe dulapuri Inchise.

Se vor respecta cu strictefe regulile de igiena la desfasurarea tuturor proceselor de prelucrare
a alimentelor, se vor mentine in permanenta curdtenia si ordinea in sala de preparare si se va asigura




dezinfectia zilnica, prin detergenti si substante dezinfectante, a ustensilelor, a utilajelor si a meselor
de lucru.

Produsele alimentare ambalate vor fi depozitate separat de ambalajele goale, de substantele
de curdtenie si de dezinfectie.

Produsele perisabile se vor pastra in spatii frigorifice separate, la o temperatura care sd nu
depaseasca + 5 grade Celsius. Preparatele finite si cele care se consumi fard a mai fi prelucrate
termic se vor péstra separat de carne, peste si preparate din carne crude.

Nu se vor folosi vase si ustensile de bucitarie cu emailul degradat.

Aprovizionarea cu alimente usor alterabile se va face in cantitdfi care sd nu depiseascd
posibilitatile de pastrare si de prelucrare a acestora, in conditiile stabilite de actele normative.

Toate operafiunile de preparare a carnii crude (transare, tocare, preparare mititei, carnafi
proaspeti, chiftele, etc.) se efectueaza intr-un spatiu destinat numai acestor operatiuni. Spatiul va fi
dotat cu butuc, funduri de lemn marcate distinct, ustensile (masina de tocat, cutite, topor, etc.),
bazine si va fi racordat la instalatia de apa calda, rece si canalizare.

Materia primd si produsele finite se vor prelucra pe mese (sau funduri de lemn) diferite,
marcate vizibil * peste crud “, “carne cruda “, “ carne fiarta «, “ legume crude “, “legume fierte *,
“péine “, etc.

Preparatele culinare finite, pAna la servirea de cétre consumatori, vor fi pastrate la minimum
+ 60 grade Celsius si la maximum + 80 grade Celsius (preparate calde) si 4 grade Celsius — 5 grade
Celsius {méancaruri reci).

Se vor folosi numai oud cu coaja intactd, spélate si dezinfectate Tnainte de spargere.

Legumele si fructele care se consuma in stare crudé se vor spéla sub curent continuu de api
potabila.

4. CERINTE OBLIGATORII

Ofertantii trebuie sa indeplineasca urmaétoarele cerinte:

- asigurarea unui meniu variat compus din masa de prinz (supd/ciorba + felul 2 +
paine)/beneficiar in valoare de 7 lei cu TVA si 6,42 lei fara TVA pentru beneficiarii
Centrului de ingrijire de zi pentru copiii aflati in situatii de risc ”Astra”, copii cu vérste
cuprinse Intre 7 si 11 ani.

- asigurarea unei diversitati alimentare, ceea ce inseamna consumul pe parcursul unei zile de

alimente din toate grupele si subgrupele alimentare;

- asigurarea unei proportionalitati intre grupele si subgrupele alimentare, adicd un aport mai

mare de fructe, legume, cereale integrale, lapte si produse lactate, comparativ cu alimentele

cu un continut crescut de grasimi si adaos de zahar;

- consumul moderat al unor produse alimentare, adica alegerea unor alimente cu un aport

scdzut de grasimi saturate (unt, unturd, carne grasi) si de zahar adiugat;

- se va evita asocierea alimentelor din aceeasi grupd la felurile de méncare servite (de

exemplu, la masa de prdnz nu se vor servi felurile 1 si 2 preponderent cu glucide din cereale.

cum ar fi supa cu géluste si fripturd cu garniturd din paste fainoase, ci din legume);

- mancérurile gen tocéturi sunt acceptate numai daca sunt prelucrate termic prin fierbere sau

la cuptor. Ouile se recomanda a fi servite ca omleta la cuptor si nu ca ochiuri roméanesti sau

prjite.

- meniul va fi Imbogétit cu vitamine §i saruri minerale prin folosire de salate din cruditati si

adaugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

- se interzice folosirea cremelor cu oua si frigca, a maionezelor, indiferent de anotimp.

- hrana preparatd nu va contine substante conservante si coloranti artificiali si in elaborarea

el se va evita pe cat posibil folosirea oricdror factori alergogeni.

- alimentele din meniu pot sa aiba consistenta si culori diferite, in vederea stimulérii poftei

de mancare.

- méncarea s fie consistenta si sd dea senzatia de satietate;

- mancarea si fie variata, atat prin felul produselor, cét si prin tehnologia culinari;

- cantitatea de méancare trebuie sa fie adecvata vérstei copilului;

- s& asigure un necesar de calorii si micronutrienti conform vérstei si ritmului de crestere:

- sd asigure un aport corespunzitor de proteine/zi prin consumul de carne, oud, produse




lactate, dar si din surse vegetale incluzénd fasolea, lintea, produse din soia;

- sd asigure un aport de fier de 8-15 mg de fier/zi prin consumul de carne de vaca, pasire si
porc, legumele — inclusiv fasole si alune, cerealele integrale sau fortifiate, vegetale cu frunze
verzi;

- sd asigure o hidratare corespunzitoare vAarstei.

Mincarea va fi ambalata individual in caserole de unica folosinta, cu inchidere

perfect etansd, cu delimitare pentru produsele din carne si garniturile acestora, exceptand

situatiile in care felul de méncare nu necesita separare.

Péinea se va prezenta sub forma de chifle sau felii. Portiile de paine vor fi ambalate

individual in folie de protectie.

Prestatorului ii revine sarcina de a ambala si depozita produsele pentru ca acestea si faca

fad, fara limitare, la conditiile din timpul transportului, astfel incat si ajungi in buni

stare la destinatia finala.

In cadrul serviciilor de catering, operatorul economic are obligatia de a utiliza un
procent minim de 20% de produse obtinute din productii ecologice. Alimentele care
vor fi furnizate vor avea o etichetii ecologica nationali sau comunitari. Operatorul
economic trebuie si indice in oferti modul in care intentioneazi si indeplineasci
aceasta obligatie.

5. PRETUL PRESTATIEI
Pentru beneficiarii Centrului de ingrijire de zi pentru copiii aflati in situatii de risc ”Astra”:
Numar beneficiari/zile (portii): numar estimat 15 beneficiari x 126 zile (exceptie luna august si
septembrie 2019).
*1 portie = 1 masd de pranz /zi, compusd din supd/ciorba + felul 2 + paine = 7 lei cu TVA,
respectiv 6,42 lei fara TVA
Oferta de pret se va intocmi: Tip meniu (pranz) in suma de 6,42 lei farda TVA / zi compus din ciorba
+ felul 2 + paine,
din care: Denumire preparate/Gramaj/Pret lei/preparate incluse in meniu.
6. METODA CEL MAI BUN RAPORT CALITATE-PRET
Metoda presupune clasificarea ofertelor in ordinea descrescatoare a punctajelor obtinute,
avénd in vedere factorii de evaluare indicati mai jos si punctele alocate pentru fiecare dintre acestia.
Va fi declarati céstigatoare oferta care intruneste punctajul cel mai mare, rezultat in urma
aplicdrii algoritmului de calcul de mai jos:
1. varietate tip meniu /zi in pretul de 6,42 lei fard TVA /zi pentru beneficiarii Centrului de ingrijire
de zi pentru copiii aflati in situatii de risc ”Astra” 30 puncte
Prin ,,varietate meniu” se intelege numarul de meniuri ofertat in pretul de 6,42 lei fara TVA
/zi pentru beneficiarii Centrului de ingrijire de zi pentru copiii aflati in situatii de risc “Astra”:
a) pentru cel mai mare numér de meniuri se acorda punctajul maxim alocat factorului de evaluare
respectiv;
b) pentru alt numér de meniuri decét cel prevazut la lit a) punctajul se acordi astfel :
P varietate n=(nr.meniuri n / nr.meniuri max.) X punctaj maxim alocat.

2. cantitate/preparat 30 puncte

Se va evalua gramajul/preparat calculat ca medie aritmeticd pentru toate tipurile de meniuri
ofertate in preful de 6,42 lei fara TVA /zi pentru beneficiarii Centrului de ingrijire de zi pentru copiii
aflati in situatii de risc ”Astra”.
a) pentru cel mai mare gramaj/preparat se acordd punctajul maxim alocat factorului de evaluare
respectiv;
b) pentru alt gramaj/preparat decat cel prevazut la lit a) punctajul se acorda astfel :
P cantitate n=(gramaj n / gramaj max.) X punctaj maxim alocat.

3. transportul gratuit la sediul Centrului de ingrijire de zi pentru copiii aflati in situatii de risc
“Astra” 10 puncte

4. pentru programul calitafii propus pentru prestarea serviciilor (gradul de acoperire a cerintelor de




igiena, protecfia muncii, protectia mediului §i calitatea pentru procedurile tehnice de executie care
urmeaza a fi aplicate, in functie de nivelul dotdrilor si materialelor utilizate la sediul blocului
alimentar al ofertantului) ce face parte din propunerea tehnica prezentata de operatorul economic:

a) spatii de depozitare pentru ficcare categorie de alimente; materii prime, semifabricate si produse

finite 7 puncte
b) mese de lucru,vase,ustensile de bucitirie din inox 7 puncte
¢) apa potabila curenta,rece si caldi 7 puncte
d) respectarea fluxului tehnologic 5 puncte
€) recipienti izotermi pentru transportul hranei 4 puncte
7.CONDITII DE LIVRARE

Livrarea portiilor se va face de luni pana vineri la sediul Centrului de ingrijire de zi pentru
copiii aflati in situatii de risc “Astra”, situat in Brasov, str.Venus nr.1.

Produsele sunt livrate in ambalaje secundare si/sau de transport din materiale
reciclabile in proportie de minimum 10% sau sunt livrate in ambalaje realizate din materii
prime regenerabile. Operatorul economic trebuie si prezinte autoritiitii contractante o
declaratie semnati in care si indice care dintre cerintele privind ambalarea produselor pot fi
indeplinite.

Pentru a reduce generarea de deseuri, alimentele trebuie si fie servite folosind
tacAmuri si vesela din materii prime regenerabile. Operatorul economic trebuie si prezinte
autoritatii contractante o declaratie semnati din care si reiasi modul in care intentioneazi sa
indeplineasca aceasti obligatie.

Lotul de produse trebuie si fie Insotit de urméitoarele documente:

a) factura fiscala;

b) certificat de calitate si garantie pentru cantitatea livrata.

8. RECEPTIA PRODUSELOR
Receptia calitativd va consta 1n:

a) probe aspectuale i organoleptice;

b) analize fizico-chimice §i bacteriologice de laborator, daci este cazul, care se vor efectua
la organism de analizd neutru, autorizat de organele in drept pentru efectuarea unor
asemenea analize, acceptat de catre ambele parti, pe cheltuiala furnizorului. Aceste probe
se efectueazd cu cantitdfi de produse prelevate prin sondaj. Cantitatile necesare
analizelor se vor asigura gratuit de prestator, suplimentar, fatid de cantitatea livrata. In 'L
situatia in care cantitatea livratd se compune din mai multe loturi de fabricatie, receptia
calitativa se efectueaza prin prelevarea unor cote egale din fiecare lot.

9. EXPEDIERE SI TRANSPORT

Expedierea produselor este in sarcina prestatorului si potrivit conditiei de livrare, se va
face cu mijloacele de transport ale prestatorului si in prezenta delegatului acestuia.

Ambalajele de transport trebuie si asigure pistrarea integrititii si calitatii preparatelor si
pdinii, pe timpul transportului si depozitirii, ele trebuie si fie curate, uscate, fard miros.

10. CONDITII MINIME DE CALITATE

in certificatul de calitate se va mentiona si termenul de valabilitate.

Prestatorul va raspunde pentru calitatea produselor livrate, in termenul de valabilitate,
achizitorul fiind in drept s solicite inlocuirea gratuita a celor depreciate in interiorul acestui termen,
In maxim 2 ore de la solicitare.

Achizitorul isi rezerva dreptul de a reface analizele privind calitatea bunurilor la un
laborator specializat, in orice moment anterior sau ulterior achizitiei.

Costurile suplimentare determinate de testarea calitatii bunurilor vor fi suportate de ctre
ofertanti.

Rezultatele determinarilor vor fi consemnate in buletinele de analizd emise de aceasta
unitate.



11. DURATA SI PRETUL CONTRACTULUI

Durata contractului: mai - decembrie 2019.

Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a opta pentru suplimentarea serviciilor de
catering pentru perioada ianuarie — aprilie 2020, in misura existentei resurselor financiare.

Autoritatea contractantd isi rezervd dreptul de a diminua/inceta contractul, notificand
prestatorul cu 30 de zile inainte de producerea diminudarii/incetarii.

in luna august si septembrie 2019 nu se vor livra portii de hrand pentru beneficiarii
Centrului de ingrijire de zi pentru copiii aflati in situatii de risc ”Astra”.

Pretul contractului se actualizeazd numai in situatia in care se va modifica prin HCL nivelul
alocatiei zilnice de hrand pentru consumurile colective din institutiile publice de asistenta sociala. in
acest caz, prestatorul va prezenta o ofertd de meniuri care se va incadra in suma maxima alocati.

12. PREZENTAREA OFERTEI

Operatorul economic va elabora propunerea tehnica detaliat, urméind precizérile din caictul de
sarcini. Se vor respecta cerinfele solicitate prin caietul de sarcini astfel incét informatiile din
propunerea tehnicd sd permita identificarea cu usurintd a corespondentei cu specificatiile tehnice
minime din caietul de sarcini.

in situatia in care se constatd ca ofertantul nu a respectat cerintele caietului de sarcini, oferta
tehnica se considera neconforma.

Ofertantul are obligatia s completeze o Declaratie pe proprie rdspundere privind
obligatiile relevante din domeniile mediului, social si al relatiilor de muncd; ofertantul are
obligatia sa indice faptul ci la elaborarea ofertei a tinut cont de obligatiile referitoare la conditiile de
munca si protectia muncii, precum si cele din domeniile mediului si social si ca le va respecta pe
parcursul indeplinirii contractului, astfel cum sunt indicate in cadrul art.51 din Legea nr.98/2016, cu
modificarile si completarile ulterioare. In acest sens ofertantii vor prezenta o declaratie pe propria
raspundere conform art.51 alin. 2 din Legea nr. 98/2016, cu modificarile si completirile ulterioare.
Se considerd a fi necesard respectarea prevederilor legale cu privire la conditiile de munca si
protectia muncii in cazul manipularii, depozitarii si transportului alimentelor. Informatiile detaliate
privind reglementarile care sunt in vigoare si se refera la conditiile din domeniile mediului, social si
al relatiilor de munca, se pot obtine de pe site-ul: http://www.mmuncii.ro, http://www.mmediu.ro

Oferta va fi insotitd in mod obligatoriu de urmitoarele documente:

- autorizatie sanitard de functionare;

- autorizatie sanitar-veterinar pentru mijlocul de transport al produselor de origine animali,

conform Ordinului nr.57/24.06.2010 al Autoritatii Nationale Sanitar Veterinare si Pentru Siguranta
Alimentelor, cu modificarile ;

- certificat de la Oficiul National al Registrului Comertului;

- lista principalelor prestari de servicii similare cu cele care fac obiectul contractului prestate in
ultimii 3 ani, calculati prin raportare la data limita de depunere a ofertelor (cu indicarea valorilor,
datelor si a beneficiarilor publici sau privati). Din listd trebuie sa rezulte ¢ ofertantul a prestat
servicii similare celor care fac obiectul prezentei achizitii.

- declaratie privind neincadrarea in situatiile previzute la art.165 si 166 din Legea nr.98/2016,

cu modificarile si completérile ulterioarc;

- declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art.167 din Legea nr.98/2016, cu
modificarile si completarile ulterioare;

- declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art.59 din Legea nr.98/2016, cu
modificdrile si completarile ulterioare. Persoanele care detin functii de decizie in cadrul autoritatii
contractante definite conform art.21 alin.5 si 6 din HG nr.395/ 2016, cu modificarile si completirile
ulterioare, in ceea ce priveste organizarea, derularea si finalizarea procedurii de atribuire, sunt:

- Mariana Topoliceanu — Director General;

- Anca Giteiu - Director General Adjunct;

- Luana-Maédalina Craciun — Director General Adjunct;

- Roxana Bighiu — Sef Serviciu Juridic, Relatii cu Publicul, Managementul Documentelor;

- Roxana-Liliana Puchianu — Sef Birou Achizitii Publice, Aprovizionare:

- Nicolae Meret — inspector, Birou Achizitii Publice, Aprovizionare;

- Alexandru Grigorut — inspector, Birou Achizitii Publice, Aprovizionare;




- Gheorghe Comanelea — inspector, Birou Achizitii Publice, Aprovizionare;
- Bianca — Maria Barbier — inspector, Birou Achizitii Publice, Aprovizionare;
- Daniela Bogdan — inspector, Birou Achizitii Publice, Aprovizionare;
- Doina Rezus — Sef Serviciu Contabilitate, Financiar, Buget;
- Angela Nan — Consilier, Serviciu Contabilitate, Financiar, Buget;
- Veronica loana Moane — Sef Serviciu Asistenta Sociala a Familiei si Copilului;
- Liliana Balasz — psihopedagog, Centru de ingrijire de zi pentru copiii aflati in situatii de risc
“Astra”.
Oferta de pret se va prezenta astfel incét sa ofere toate informatiile cu privire la pret, va fi
exprimatd in lei, va fi ferma si fixa pe toata perioada derulirii contractului.
Ofertantul trebuie si prezinte:
- Formular oferti;
- Ofertd meniu
- Centralizator preturi, ce reprezintd elementul principal al propunerii financiare.
Pretul ofertei se va exprima obligatoriu cu doar dou zecimale.
Oferta semnatd poate fi transmisd prin email: achizitii@dasbv.ro sau poate fi depusi la
sediul Directiei de Servicii Sociale din Str.Panselelor nr. 23, cu mentiunea “In atentia Biroului
Achizitii Publice, Aprovizionare”, pana in data dg3.. APR--2917gra 12.00.

Mentiuni speciale

Procedura simplificati proprie este initiatii sub incidenta prezentei clauze suspensive, in
sensul ¢i incheierea contractului de achizitie publica este conditionati de alocarea creditelor
bugetare cu aceastid destinatie, semnarea contractului ficindu-se cu respectarea dispozitiilor
referitoare la angajarea cheltuielilor din bugetele care intri sub incidenta legislatiei privind
finantele publice. Avand in vedere dispozitiile Legii nr. 98/2016 privind achizitiile publice si
HG nr. 395/2016 cu modificirile si completirile ulterioare, Autoritatea Contractanti
precizeazi ca va incheia contractul cu ofertantul cistigator numai in misura in care fondurile
necesare achizitiei vor fi asigurate prin alocarca creditclor bugetare cu aceasti destinatie. In
cazul in care, din diferite motive, creditele bugetare nu vor fi alocate, Autoritatea
Contractanti, dupid primirea notificirii cu privire la neacordarea finantirii, isi rezervi
dreptul de a anula procedura de atribuire, in conditiile in care nu existi o altd sursa de
finantare, in conformitate cu prevederile art. 212 alin. (1) lit.c) teza 2 din Legea nr.98/2016 cu
modificarile si completirile ulterioare, fiind inposibild incheierea contractului de achizitie
publica.

Ofertantii din cadrul acestei proceduri inteleg ci Autoritatea Contractanti nu poate fi
considerata raspunzitoare pentru vreun prejudiciu in cazul anulirii procedurii de atribuire,
indiferent de natura acestuia si indiferent daci Autoritatea Contractantd a fost notificati
asupra existentei unui asemenea prejudiciu. Ofertantii din cadrul acestei proceduri accepta
utilizarea conditiilor speciale de mai sus/clauzei suspensive, asuméandu-si intrega riaspundere
in raport cu eventualele prejudicii pe care le-ar putea suferi in situatia descrisa.

ApIOb'al. :
Directot-General Adjunct

Luanal Madahq}l jraciyn

Verificat Sef BII’OU Alct uatu
Publice, Aprovizionard
Roxana Puchianu t P
\,L,‘,
Comisia de elaborare a caietului desargini
Alexandru Grigorut — inspectoy

Nicolae Meret — inspector  ( J
I g -
Gheorghe Cominelea - inspector




OPERATOR ECONOMIC Formular 1

(denumirea/numele)

DECLARATIE PRIVIND ELIGIBILITATEA
(art. 164 din Legea 98/2016)
Subsemnatul, reprezentant IMPUErNICIt Al .ooceooiieiiiiiieiiiieie st e ers s
.................................................. (denumirea/numele si sediul/adresa operatorului economic) declar
pe propria raspundere, sub sanctiunea excluderii din procedurd si a sanctiunilor aplicate faptei de
fals in acte publice, cd nu am fost condamnat prin hotérare definitivd a unei instante judecatoresti,
pentru comiterea uneia dintre infractiunile prevazute la art. 164 din Legea 98/2016 privind
atribuirea contractelor de achizitie publica, respectiv:

a) constituirea unui grup infractional organizat, prevdzutd deart. 367 din Legea nr.
286/2009 privind Codul penal, cu modificdrile si completarile ulterioare, sau de dispozitiile
corespunzatoare ale legislafiei penale a statului in care respectivul operator economic a fost
condamnat;

b) infracfiuni de coruptie, prevazute de art. 289-294 din Legea nr. 286/2009, cu modificarile si
completdrile ulterioare, si infractiuni asimilate infractiunilor de coruptie previzute de art. 10-13 din
Legeanr. 78/2000 pentru prevenirea, descoperirea §i sanctionarea faptelor de coruptie, cu
modificarile si completarile ulterioare, sau de dispozitiile corespunzitoare ale legislatiei penale a
statului in care respectivul operator economic a fost condamnat;

¢) infractiuni impotriva intereselor financiare ale Uniunii Europene, previzute de art. 18' -18° din
Legea nr. 78/2000, cu modificarile si completarile ulterioare, sau de dispozitiile corespunzitoare ale
legislatiei penale a statului in care respectivul operator economic a fost condamnat;

d) acte de terorism, prevazute deart. 32-35siart. 37-38 din Legeanr. 535/2004 privind
prevenirea si combaterea terorismului, cu modificarile si completarile ulterioare, sau de dispozitiile
corespunzatoare ale legislafiei penale a statului in care respectivul operator economic a fost
condamnat;

e) spalarea banilor, prevdzuta de art. 29 din Legea nr. 656/2002 pentru prevenirea si sancfionarea
spaldrii banilor, precum si pentru instituirea unor masuri de prevenire si combatere a finantirii
icrorismului, republicatd, cu modificarile ulterioare, sau finantarea terorismului, prevazuti de art.
36 din Legea nr. 535/2004, cu modificdrile §i completdrile ulterioare, sau de dispozitiile
corespunzatoare ale legislafiei penale a statului in care respectivul operator economic a fost
condamnat;

f) traficul si exploatarea persoanelor vulnerabile, prevazute deart. 209-217 din Legea nr.
286/2009, cu modificarile §i completdrile ulterioare, sau de dispozitiile corespunzitoare ale
legislatiei penale a statului in care respectivul operator economic a fost condamnat;

g) fraudd, in sensul articolului 1 din Conventia privind protejarea intereselor financiare ale
Comunitétilor Europene din 27 noiembrie 1995.

De asemenea, declar pe propria raspundere, sub sanctiunea excluderii din procedura si a
sancftunilor aplicate faptei de fals in acte publice, ca niciun membru al organului de administrare,
de conducere sau de supraveghere al societatii sau cu putere de reprezentare, de decizie sau de
control in cadrul acesteia nu face obiectul excluderii asa cum este acesta definit la art. 164 (1) din
Legea 98/2016.

Subsemnatul declar cé informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si
infeleg cd@ autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, in scopul verificarii si confirmarii
declarapiilor orice documente doveditoare de care dispunem.

Prezenta declaratie este valabila pina la data de .
(se precizeaza data expirdrii perioadei de valabilitate a ofertei)

Data completarii .......c.ccccoeenne
Operator economic,

(semnatura aulorizafd)




Formular 2

OPERATOR ECONOMIC
(denumirea/numele)
DECLARATIE
privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 165 si 167
din Legea 98/2016
Subsemnatul(a)........ccccceeviereriiieiieie e [se insereazd numele operatorului economic
persoana Juridicd], in calitate de ofertant la procedura de
pentru achizifia de
PR cod CPV

reesnrereeesesnsasessnsssessnensore; 18 dALA A€ worrrreeseireiirisiennnnnns, Organizatd de DSS Brasov declar pe proprie
rdspundere ca:

1. Nu ne-am incilcat obligatiile privind plata impozitelor, taxelor sau a contributiilor la bugetul
general consolidat asa cum aceste obligatii sunt definite de art. 165, alin. (1) din Legea 98/2016.
2.Nu ne aflam in oricare dintre urmaétoarele situatii prevazute de art. 167 (1) din Legea 98/2016,
respectiv:

a) nu am incélcat obligatiile stabilite potrivit art. 51, iar autoritatea contractantd poate demonstra
acest lucru prin orice mijloc de proba adecvat, cum ar fi decizii ale autoritatilor competente prin
care se constatd incilcarea acestor obligatii;

b) nu ne afldm in procedura insolventei sau in lichidare, in supraveghere judiciara sau in incetarea
activitatii;

€) nuam comis o abatere profesionald grava care ii pune in discutie integritatea, iar autoritatea
contractantd poate demonstra acest lucru prin orice mijloc de probad adecvat, cum ar fi o decizie a
unei instante judecitoresti sau a unei autoritati administrative;

d) nu am incheiat cu al{i operatori economici acorduri care vizeazd denaturarea concurentei in
cadrul sau in legatura cu procedura in cauzi;

e) nu ne aflam intr-o situatie de conflict de interese in cadrul sau in legatura cu procedura in
cauzad, iar aceastd situatie nu poate fi remediatd in mod efectiv prin alte masuri mai putin severe;

f)nu am participat anterioar la pregitirea procedurii de atribuire ceca ce a condus la o
distorsionare a concurentei, iar aceasta situatie nu poate fi remediatd prin alte masuri mai putin
severe;

g) nu ne-am incélcat In mod grav sau repetat obligatiile principale ce-i reveneau in cadrul unui
contract de achizitii publice, al unui contract de achizitii sectoriale sau al unui contract de
concesiune incheiate anterior, iar aceste incalcari au dus la incetarea anticipatd a respectivului
contract, plata de daune-interese sau alte sanctiuni comparabile;

h) nu ne facem vinovati de declaratii false in continutul informatiilor transmise la solicitarea
autoritafii contractante in scopul verificarii absentei motivelor de excludere sau al indeplinirii
criteriilor de calificare si selectie, nu a prezentat aceste informatii sau nu este in masura sa prezinte
documentele justificative solicitate;

i) nu am incercat si influenfam in mod nelegal procesul decizional al autoritdtii contractantc, sa
obtind informatii confidentiale care i-ar putea conferi avantaje nejustificate in cadrul procedurii de
atribuire sau a furnizat din neglijentd informatii eronate care pot avea o influentd semnificativa
asupra deciziilor autoritdtii contractante privind excluderea din procedura de atribuire a
respectivulul operator economic, selectarea acestuia sau atribuirea contractului de achizitie
publicd/acordului-cadru cétre respectivul operator economic.

Subsemnatul declar ca informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si inteleg ci
autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, in scopul verificarii si confirmarii declaratiilor
orice documente doveditoare de care dispunem.
Inteleg ¢4 in cazul in care aceasta declaratie nu este conforma cu realitatea sunt pasibil de incalcarea
prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaratii.

Operator economic,

(semndtura autorizata )




Formular 1

Operator economic

(denumirea/numele)

DECLARATIE
privind neincadrarea in prevederile art.59 din Legea nr 98/2016 privind achizitiile publice
(evitarea conflictului de interese)

1. Subsemnatul/a..............cooieiiieemiieee e eveeinneeens, 1N cAlItAtE d€ onnsvcesrsniseen e
(ofertant/candidat/ofertant asociat/subcontractant/ tert sustindtor), la procedura avand ca
0] o] 11 A OSSO , declar pe propria rdspundere sub sanctiunea

excluderii din procedura de achizitie publicd si sub sanctiunile aplicabile faptei de fals in acte
publice, cd nu ma aflu in situatia prevazuti la art. 59 din Legea nr 98/2016 privind achizitiile

publice

2. Subsemnatul/a............coiiiiie declar cd voi informa imediat autoritatea
contractantd dacé vor interveni modificari in prezenta declaratie la orice punct pe parcursul derulirii
procedurii de atribuire a contractului de achizitie publicd sau, in cazul in care vom fi desemnati
castigatori, pe parcursul deruldrii contractului de achizitie publica.

3. De asemenea, declar ca informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si inteleg
cd autoritatea contractanta are dreptul de a solicita, in scopul verificarii si confirmarii declaratiilor,
situatiilor si documentelor care insotesc oferta, orice informatii suplimentare.

4. Subsemnatul/a autorizez prin prezenta orice institutie, societate comerciala, banca, alte persoane
juridice sd furnizeze informatii reprezentantilor autorizafi ai Autoritatii Contractate cu privire la
orice aspect tehnic si financiar in legatura cu activitatea noastra.

Data completarii:
Operator economic,

Nota
Persoanele cu functie de decizie din cadrul autoritatii contractante, in ceea ce priveste organizarea,
derularea si finalizarea procedurii de atribuire, sunt cele mentionate in Anexa la prezentul formular




FORMULAR

OPERATOR ECONOMIC

(denumirea/numele)

DECLARATIE PRIVIND LISTA PRINCIPALELOR
PRESTARI DE SERVICII SIMILARE IN ULTIMII 3 ANI

Subsemnatul, reprezentant iImputernicit al ......c..ooovoeeveeieiiiinncnnnee .
(denumirea/numele si sediul/adresa candidatului/ofertantului)
declar pe propria raspundere, sub sanctiunile aplicate faptei de fals in acte publice, ca datele
prezentate in tabelul anexat sunt reale.

Subsemnatul declar ca informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si
inteleg cd autoritatea contractanta are dreptul de a solicita, in scopul verificérii si confirmarii
declaratiilor, situatiilor si documentelor care insotesc oferta, orice informatii suplimentare in scopul
verificdrii datelor din prezenta declaratie.

Subsemnatul autorizez prin prezenta orice institutie, societate comerciald, banca, alte

persoane juridice sd furnizeze informatii reprezentantilor autorizafi ai .........ccccceeeiiniiiininnes
....................................................... (denumirea si adresa autoritatii contractante) cu privire la orice

aspect tehnic si financiar in legatura cu activitatea noastra.

Prezenta declaratie este valabild pand ladatade ..........coovvviiiiiiiiiiiiiiin i
(se precizeaza data expirarii perioadei de valabilitate a ofertei)

Operator economic,

(semnatura autorizatd )




Anexa formular

| Nr. Obiectul Cod Denumirea/ Calitatea Pretul total Procent Cantitate Perioada de derulare

| Crt. contractului CPV numele prestatorului *) al indeplinit (UM.) a contractului **)

. beneficiarului/ contractului de

! clientului prestator

: Adresa % [
: completa |
) I 2 3 4 5 6 7 8 i
1 -
B

= =

Operator economic,

(semnatura autorizatd)

*) Se precizeaza calitatea in care a participat la indeplinirea contractului care poate fi de:
contractant unic sau contractant conducitor (lider de asociatie); contractant asociat; subcontractant.
‘ **) Se va preciza data de incepere si de finalizare a contractului.




FORMULAR

(denumirea/numele ofertant)

FORMULAR DE OFERTA

(denumirea autoritdtii contractante si adresa completd)

1. Examindnd documentatia de atribuire, subsemnatii, reprezentanti ai ofertantului ......
(denumirea/numele ofertantului) ne oferim ca, in conformitate cu prevederile si cerinfele cuprinse in

documentatia mai sus mentionata, si prestim ...................... (denumirea produsului) pentru suma de
.................................. (suma in litere §i in cifre, precum §i moneda ofertei) platibila dupa receptia
serviciului, la care se adaugad TVA in valoare de ........cccoecovvievrievvecrveceeneeennenn, (suma in litere si in

cifre, precum §i moneda ofertei)

2. Ne angajam ca, in cazul in care oferta noastra este stabilita castigatoare, sd prestim serviciile in
graficul de timp solicitat de autoritatea contractanta.

3. Ne angajdm sd mentinem aceastd ofertd valabila pentru o duratdi de
................................................................................... zile (durata in litere §i cifre)

respectiv pana la data de ....................... (ziua/luna/anul) si ea va ramane obligatorie pentru noi si
poate fi acceptatd oricand nainte de expirarea perioadei de valabilitate.

4. Precizadm ca: (se bifeazd optiunea corespunzdtoare)

| | depunem oferta alternativa, ale carei detalii sunt prezentate intr-un formular de ofertd separat,
marcat in mod clar ,,alternativa”/alta ofertd”.
| | nu depunem oferta alternativa.

5. Pand la incheierea si semnarea contractului de achizifie publicd aceasta ofertd, impreuna cu
comunicarea transmisd de dumneavoastrd, prin care oferta noastri este acceptatd ca fiind
castigitoare, vor constitui un contract angajant intre noi.

6. Intelegem ci nu sunteti obligati sa acceptati oferta cu cel mai scazut pret sau orice oferta primita.

Data / /
(nume, prenume §i Semndturd)




OPERATOR ECONOMIC Formular

(denumirea/numele)

OFERTA DE MENIU
| TIP MENIU DENUMIRE GRAMAJ | PRET: LEI FARA TVA
PREPARATE DIN CARE:
PRANZ
!
PRANZ ! ]
| DIETETIC

|

SE VA COMPLETA PENTRU TOATE MENIURILE OFERITE

(semnatura)

(denumire/nume operator economic)




Nr. crt.

Cantitate

FORMULAR

CENTRALIZATOR DE PRETURI
pentru servicii

Pret unitar fard TVA Pret total fara TVA
TVA

Total general

(semnatura)

(denumire/nume operator economic)




