Directia de Asistentd Sociald Brasov, cu sediul in Brasov, str. Panselelor nr.23. tel:
0368-464081, fax: 0368-464083, va invitd si depuneti ofertd de pret pani la data de 06.06.2019
ora 14,00, in vederea achizitiei de alimente — preparate din carne, pentru asigurarea hranei
beneficiarilor Centrului Servicii Rezidentiale pentru Persoane Vérstnice — Compartimentul
Activitdti Conexe Serviciilor Sociale, conform Caietului de sarcini anexat prezentei.

Criteriul de atribuire va fi pretul cel mai scidzut/total achizifie.Va fi declarati
castigatoare oferta care are pretul cel mai scdzut/total achizitie. Preful va fi exprimat in lei, cu 2
zecimale, fdrd TVA si va raméne neschimbat pe tot parcursul deruldrii contractului.

Oferta va fi accesata ulterior din catalogul electronic SEAP, urméand a se incheia contract
de achizitie publica valabil pe o perioada de 3 luni.

Plata produselor livrate se va face in termen de 30 de zile de la data primirii facturii,
dupa livrarea produselor.

Oferta poate fi transmisd prin email: achizitii@dasbv.ro, sau poate fi depusi la sediul
Directiei de Asistentd Sociald Brasov din str.Panselelor nr.23, Registraturd, cu mentiunea “In
atentia Biroului Achizitii Publice, Aprovizionare”.

Pentru informatii suplimentare ne puteti contacta la tel. 0746217984,




ROMANIA
CONSILIUL LOCAL AL MUNICIPIULUI BRASOV
DIRECTIA DE ASISTENTA SOCIALA BRASOV
Str.Panselelor nr. 23, Brasov, cod postal 500419
Tel.: +40-0368-469995, +40-368-465415, +40-368-464081, Fax: 0368-464083
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Operator de date cu caracter personal nr.10326

Biroul Achizitii Publice, Aprovizionare Ind. dos.: 3B
Nr. nregistrare: 45481/31.05.2019

CAIET DE SARCINI

Cap.1. Obiectul contractului

Art.1. Achizitia directa se va realiza pentru selectarea in conditii de concurentd a unui/unor
contractant/contractanti, persoand/persoane juridicd/juridice, care sd furnizeze produse —
alimente (preparate din carne) conform anexei la prezentul caiet de sarcini, pentru beneficiarii
Centrului Servicii Rezidentiale pentru Persoane Vérstnice — Compartimentul Activitati
Conexe Serviciilor Sociale, serviciu aflat in subordinea Directiei de Asistentd Sociala Brasov.
Cap.2 Scopul contractului

Art.2 Firma contractantd trebuie sd asigure necesarul de produse/alimente conform cerintelor
prevazute in prezentul caiet de sarcini.

Cap.3 Obligatiile firmei

Art3.Firma contractantd va asigura gratuit transportul produselor la  sediul
Direcliei de Asistentd Sociald Brasov situat in Mun.Brasov, str. Gladiolelor nr. 4. in termen de

3 zile de la primirea comenzii.

Frodusele vor fi livrate pe intreaga perioada a contractului, in functie de necesitati, in cantitatile
comarndate in prealapil.

Cap.4 Prezentarea ofertelor finaciare si tehnice

art.4 Oferta finaciara se va prezenta pentru intreaga cantitate de alimente solicitatd si pentru
tiecare produs in parte (centralizator de preturi).

Prefu} ofertei va {1 exprimat in lei fara TVA obligatoriu doar cu 2 zecimale. Operatorii
economici care nu sunt platitori de TVA vor prezenta oferta cu aceastd mentiune. Oferta va fi
accesatd ulterior din catalogul electronic SEAP, urmand a se incheia contract de achizitie publica.
Art.3 Oferta de produse cu caracteristici tehnice inferioare celor prevazute in prezentul caiet de
sarcini va avea ca efect declararea ofertei “neconforma”.

PENTRU FIECARE PRODUS OFERTAT SE VA PRECIZA iIN MOD OBLIGATORI
PRODUCATORUL ACESTUIA.

Cap.5. Mentiuni speciale

Art.6 Vor fi respectate reglementarile speciale privind productia, circulatia si comercializarea
alimentelor, precum si conditiile minime de calitate.

Produsele comercializate trebuie sd indeplineascd urmatoarele conditii:

+ sd fie fabricate conform prevederilor legale, in scopul protectiei sanatatii publice. igicnei
alimentului $i protectiei calitdtii produsului;
~ si se incadreze in nivelurile maxime admise de contaminare fizica. chimica.
microbiologica, toxicologica sau radiologicé stabilite prin reglementéri speciale.
Art.7 Mod de prezentare si ambalare: in ambalaje de hértie sau plastic incolore sau imprimate:
inchise ermetic, cu suprafata curata, invelisul continuu, nedeteriorat.

Se vor utiliza ambalajele permise de normele de igiena privind alimentele si protectia
sanitard a acestora. emise de Ministerul Sanatatii. Ele trebuie sa asigure produsului o protectie
cficientd fatd de alte impurificari accidentale pe toatd perioada prelucrarii, pastrarit si
transportului produsului.

Ambalajele trebuie si asigure pastrarea integritatii si calitatii produselor pe timpu!
depozitarii §i transportului. Ambalajele trebuie sa fie intacte.
Fiecare unitate de ambalaj contine o eticheta in exterior cu text vizibil in care trebuie s apara
informatii referitoare la:



- denumirea produsului:

- lista ingredientelor;

- cantitatea neti;

- data fabricérii precum si perioada de valabilitate;

- conditii de depozitare :

- denumirea si adresa producétorului st distribuitorului.

Art.8 Conditii tehnice de calitate: produsele solicitate trebuie s@ respecte reglementarile tehnice
de calitate asa cum sunt specificate in legislatia nationald, respectiv standarde nationale,
standarde nationale care respecta standarde europene, internationale .

Art.9 Toate produsele vor fi de calitatea [ — a (superioard).

Art.10 Valabilitate: toate produsele vor fi livrate astfel ca la data receptiei sa prezinte un termen
de valabilitate de minim 50% din termenul total de valabilitate dat de producator.

Frodusele vor fi livrate cu documentatia insotitoare. Orice produs lipsa sau care nu corespunde
calitativ standardelor mai sus mentionate, constatare facutd la recepiia cantitativa si calitativa va
t: livrat sau inlocuit de furnizor pe propria sa cheltuiala.

Art.11 Receptia produselor: receptia calitativd si cantitativa se va face de catre beneticiarul
direct al produselor in prezenta unui delegat imputernicit de ofertant. Dacd unele produse nu
corespund cantitativ sau calitativ autoritatea contractantd are dreptul sa respingd produsele
respective iar ofertantul are obligatia de a inlocui Intr-un termen de maxim 24 de ore produsele
refuzate, respectiv lipsurile constatate. In cazul in care situatia nu se remediaza, achizitorul isi
ezerva dreptul de a rezilia unilateral contractul, cu conditia notificarii acestuia cu 24 de ore
inainte de data la care rezilierea produce efecte.

Daca achizitorul a constatat cd furnizorul incalca In mod repetat de maxim 3 ori conditiile
standardelor de calitate ale produselor oferite, fapt dovedit prin note de constatare la receptia
produselor, contractul va fi reziliat unilateral din initiativa achizitorului.

Art.12 Termen si niodul de livrare :

Livrarea trebuie sd tie insotita obligatoriu de urmatoarele documente:

@) tactura fiscala

b) avizul de expeditie

¢) certificat de calitate si declaragie de conformitate care vor contine cel pufin urmitoarele
elemente de identificare: denumirea produsului, numele si adresa producatorului. data fabricafiei.
termenul de valabilitate, cantitatea neta. conditii de depozitare, caracteristici continut.

¢) certiticat de origine, certificat de garantie, certificat saniterinar veterinar sau orice alt
document care sa garanteze protectia consumatorilor.

Produsele vor fi livrate esalonat, pe baza comenzilor ferme lansate de cétre achizitor.

Comanda va fi transmisa furnizorului in scris prin fax sau telefonic.

Comenzile trebuie sa fie onorate integral, fard lipsa unor produse.

[ivrarea marfii se va realiza de luni pana vineri in intervalul orar: 08,00 — 14,00.

Cap.6 Evaluarea ofertei

Art.13 Criteriul de evaluare a ofertei va fi pretul cel mai scazut/total achizitie.

Art.14 Va fi declarata céstigatoare oferta care are pretul cel mai scdzut/total achizitie.

Cap.7 Modul de decontare

Art.18 Plata prodasului livrat se va face in termen de 30 de zile de la primirea tacturii de catre
achizitor, in copfdeschis la Trezorerie.

Aprobat,
Director General Adjunct
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Anexa la Caietul de sarcini nr. 45481/31.05.2019

—

Nr, T .
. Produse U/M | Cantitati Descriere
crt.
1 Costitd kg 30 Costita afumata de pore, cal.l : culoare naturala specifica, consistentd ferma si elastica atat la suprafata cat
afumatd si In sectiune, fara mirosuri strdine doar cel specific produsului . fara glazura. |
5 Ciolane . s L . ke e : .
2 . kg 140 Ciolane afumate de porc. cal.l cu sau fira sorici. firi par. franjuri sau impuritati.
atumate cal.l
Sunca Sunci traditionald, {araneasca. de porc exira, produs fiert, grasime maxim 32%, cal.l. ingrijit fasonati,
3 taraneasca kg 180 suprafatd curatd, nelipicioasa, fara mucegai, fira Impuritafi: culoare brun-roscat, specifica produselor
cal. | supuse tratamentului prin fierbere si afumare.
Piept Piept ardelenesc, de porc, produs fiert, grisime maxim 32%. cal.l. ingrijit fasonatd. suprafata curata,
4 ardelenesc Kg. 120 nelipicioasa, fara mucegai, fara impuritati: culoare brun-roscat. specifica produselor supuse tratamentului
cal. | prin fierbere si afumare.
Ceafa presatd 60 Ceafd presatd, de porc extra, produs fiert, grasime maxim 32%, cal.l. suprafati curati nelipicioas3 fara
S cal. Ke. mucegai sau corpuri straine, de culoare specifica produsului. Fara gust si miros strain.
Mauschi Muschi file afumat, cal I, Produsul va fi din carne de porc extra, ingrijit fasonatd, suprafati curati,
uschi c . e - - . o . oy . o .
6 furnat ! L1 Kg 100 nelipicioasa, fard mucegai, fira impuritati; culoare brun-roscat. specifica produselor supuse tratamentului
afumat cal. . : .
prin fierbere si afumare.
Muschi tip 120 Muschi tip Azuga, cal.].Produsul va fi din carne de porc extra, suprafatd curatd, nelipicioass, faara mucegat,
7 Azuga Kg. fara impuritati: culoare specifica produselor supuse tratamentului prin fierbere,
Cotlet Cotlet haiducesc, cal.l.Produsul va fi din carne de porc extra, suprafata curata, nelipicioasd, fara mucegai.
10 | haiducesc cal. Kg. 120 fard impurita(i: culoare specifica produselor supuse tratamentului prin fierbere.
I
Rulads d Rulada de porc extra, grasime maxim 43%, cal.l. compozifie compactd, omogena. fara goluri de aer sau
ulada de : - . y o 8 . :
11 pore cal, | Keg. 60 aglomerari de apa. gel sau grasime sub membrani. Gust s1 miros placut. specific componentelor si

condimentelor utilizate. fira gust sau miros strain.




Toba curcan

‘toba curcan extra. Compozitic compacti si omogena. compozitia solida - min. 63%. fara aglomcerari de

e
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Luang - Madiling Criaciun

Verificat,
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Roxana Puchianu

) Kg. o0 < - <
12 extra cal | & © grasime sub membrana.
Parizer Parizer de pore extra, cal.l.cu suprafata ciirata. nelipicioasd. cu invelis continuu aderent la compozitic. Gust
13 taranesc de Kg. 50 si miros placut. specific componentelor si condimentelor folosite, [Ara gust si miros strain(acru, mucegai,
porc cal | ranced).
Sunci de Praga. cal.l. Produsul va fi din carne de porc extra. Membrana artificiala, vidatd are o suprafata
q P K %0 curatd, aderentd la compozific. cu invelis continuu. nedeteriorat. Compozifie compactd. omogena. fird
sunca Pr 2. . . o .. y . . .
14 >unca rraga & goluri de aer sau aglomerari de apa, gel sau grasime sub membrana. Gust si miros plicut. specific
componentelor i condimentelor utilizate, fara gust sau miros strin.
Produs fiert si afumat, cal.l. maxim 2% grasime. Membrana necomestibila. artificiala. vidatd are o suprafata
5 curatd, aderentd la compozitic, cu invelis continuu, nedeteriorat. Compozitie compactd, omogena, fara
15 | Suncd curcan | Kg. 50 . ) . y . . - y e |
; goluri de aer sau aglomerari de apa, gel sau grasime sub membrani. Gust si miros placut, specific
componentelor si condimentelor utilizate, fara gust sau miros strain.
Parizer Parizer tardnesc vita cal.l. cu suprafatd curatd, nelipicioasd, cu invelis continuu aderent la compozitie.
16 | taranesc vita Kg. 50 Culoare specificd produselor supuse tratamentului prin fierbere. Gust si miros placut, specific
cal | componentelor si condimentelor folosite, fard gust s1 miros strdin(acru, mucegai. ranced).
parizer Parizer taranesc din piept de pui. cal.l. cu suprafata curatd, nelipicioasi, cu invelis continuu aderent la
17 | tdranesc piept | Kg. 50 compozitie. Gust si miros placut, specific componentelor si condimentelor folosite, fara gust si miros stréin
de pui cal | (acru. mucegai. ranced).
\...»\:...::s._....”.,. .
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